CRISFPAN
MINI COMBI LINE

MODEL :MINI COMBI LIN

N

> CHARAKTERYSTYKA UZYTKOWA

Przeznaczenie : automatyczna produkcja butek okraglych - gtadkich i stemplowanych (typu kajzerka, poznanska, gwiazda rosetta itp.)
butek wydtuzonych - gtadkich lub z nacieciem, z automatycznym odktadaniem na blachy

Rodzaj obrabianego ciasta : pszenne, pszenno-zytnie, na paczki

Produkt : kajzerka, poznanska, butka gtadka, rozeta, gwiazda, hot-dog. paluch itp.

llo$¢ rzeddw : 4 / 5 (w zaleznosci od rodzaju produktu)
Skiad linii : wagodzielarko-zaokraglarka automatyczna KE FUTURE
komora wypoczynku i formowania ciasta KBA ztozona z :
- taSmy wprowadzajacej
- przejscia bezposredniego
- strefy wypoczynku
- stacji nacinania butek wydtuzanych
- komory wypoczynkowej
- stacji znakowania / ciecia
- posypywacza punktowego
- taSmy transportujacej
- stacji odktadania produktu na blachy

> CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

-

2 o ——
llo$¢ rzeddw 5 5 5 5 4 4
Maksymalna waga produktu (g) 100 85 85 85 100 100
Maksymalna dtugo$é produktu (cm) - - - - 12 12
Maksymalna $rednica produktu (cm) 9 - -
Wydajnos$¢ zalecana / maksymalna (szt/h) | 6000 / 7500 | 6000 / 7500 | 6000 / 7500 | 6000 / 7500 | 4800/ 7500 | 4800 / 7500




OPIS LINII :

Wagodzielarko-zaokraglarka KE FUTURE

Przeznaczenie : automatyczne, dzielenie i zaokraglanie keséw ciasta

Praca w trybie 5 lub 4 rzedowym

Panel sterowanlia : programowany dotykowy sterownik PLC Siemens Simatic S7

z kolorowym ekranem dotykowym Screen Siemens Colour

Parametry programowane : produkt, waga, wysoko$¢ zaokraglania, sita
zaokraglania, predkos¢ zaokraglania, czas
zaokraglania, ilo$¢ maki dozowanej przez posypywacz

Gramatura keséw : 40 - 100 g (35 - 110 g) - w zalezno$ci od ciasta

Srednica ttoka: 64 mm

Zbiornik ciasta : pokryty teflonem o pojemnosci 25 kg ciasta (w opcji 40 kg)

Ptyta zaokraglajaca : aluminium pokryte treflonem

Ostony i drzwi otwierane : zabezpieczone wytacznikami krahcowymi

Ostony i panele : inox

OPCJE :

- Posypywacz tasm wyjsciowych

- Watek dociskowy na tasmach wyjsciowych
- Klapy odwracajace na tasmach wyjsciowych

Komora wypoczynku i formowania ciasta KBA
Przeznaczenie : wypoczynek, formowanie, nacinanie i znakowanie keséw
ciasta + odktadanie na blachy
Panel sterowania : programowany dotykowy sterownik PLC Siemens Simatic S7
z kolorowym ekranem dotykowym Screen Siemens Colour
Parametry programowane : produkt, predkos¢, ilos¢ uderzen itp.

Moduty skifadowe :

(S

> Tas$ma wprowadzajaca - Wprowadza kesy ciasta do kubkéw
(kotysek).

»  PrzejScie bezpoSrednie - Przenosi produkt - za pomoca
by-passu - bezposrednio do
stacji odktadania na blachy

Strefa wypoczynku - Czas przejscia przez strefe wypoczynku trwa ok. 4 minut przy pracy w tempie 20 uderzen/minute.

Stacja wydtuzania butek nacinanych - Po przejsciu przez strefe wypoczynku kesy ciasta kierowane sa na walce wydtuzajace,
po czym ponownie kierowane do kubkéw (kotysek) wypoczynkowych. Wysoko$¢
wejscia/wyjscia ptyty wydtuzajacej oraz predko$¢ tasmy moga by¢ regulowane.

Komora wypoczynkowa - Czas przejscia kesow przez komore wynosi okoto 6 minut przy pracy w tempie 20 uderzen/minute.
nastepnie kesy sa przekazywane do sekcji znakowania/ciecia. Po opréznieniu, kubki (kotyski) sa
odkazane za pomoca lampy UV i osuszane za pomoca wentylatora.

Stacja znakowania / Stacja ciecia - Kesy ciasta sa przemieszczane sa do oddzielnych kubkéw okragtych lub wydtuzonych
(w zaleznosci od produktu - znakowane lub nacinane). Gteboko$¢ nacinania moze by¢
regulowana.

Posypywacz punktowy — Posypywacz moze posypywac punktowo kubki i kesy ciasta. llos¢ maki dozowanej przezposypywacz
moze by¢ ptynnie regulowana.

Ta$ma transportowa | - TaSma ta przenosi kesy ciasta z sekcji stemplowania do sekcji odktadania na blachy.

Sekcja odktadania produktu na blachy
Przeznaczona do odbioru produktu na 2 blachy 58x78 cm lub 1 blache 58x98 cm lub 4 blachy 60x40 cm. Wymagany
spos6b odktadania moze by¢ wprowadzony do pamieci i natychmiast dostepny na ekranie PLC.



CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA :

Wydajnos¢ (szt/h) : minimalna (16 uderzen/min) - produkty okragte / wydtuzone 4800 / 3800
zalecana (20 uderzen/min) - produkty okragte / wydtuzone 6000 / 4800
maksymalna (27 / 25 uderzen/min)* - produkty okragte /wydtuzone 7500 / 6000

Zakres gramatury (g ) : standard 30 -85

35-90
40 - 100
45 -110
50-115
opcja 30 - 150
60 - 130
90 - 180
Wagodzielarka : pojemnos¢ zbiornika ciasta (kg) 25 (40 w opgji)
zbiornik ciasta pokryty teflonem TAK
zbiornik wyposazony w rolki podajace ciasto TAK
komora wstepnego wazenia TAK
posypywacz maki tasmy podajacej ciasto TAK
wybér rzedéw aktywnych TAK
posypywacz maki taSm wyjsciowych TAK
taSma wyjsciowa dla kazdego rzedu TAK
tasmy wyjsciowe podnoszone TAK
sprzegto przeciazeniowe TAK
drzwi zabezpieczone wytacznikami krancowymi TAK
Moc (kW) 2,0
Zasilanie TRI 400 V+T+N
Wymiary (mm) : szer. 2010/2700
gteb. 990/1425
wys. 1760/2100
Waga (kg) 1100
Komora wstepnej fermentacji ze stacjami znakowania i odktadania na blachy KBA :
czas wypoczynku (min) - przy 20 uderzeniach/min 4
stacja wydtuzania butek nacinanych TAK
czas wstepnej fermentacji (min) - przy 20 uderzeniach/min 6
stacja znakowania i nacinania (komplet stempli dla 2 produktéw) TAK
posypywacz punktowy TAK
stacja odktadania produktu na blachy TAK
by-pass podajacy produkt bez stemplowania/nacinania do stacji TAK
odkfadania produktu na blachy
Moc (kw) 3,2
Zasilanie TRI 400 V+T+N
Wymiary (mm) : szer. 3500
gteb. 2470
wys.
Waga (kg)

* Wydajno$¢ maksymalna zalecana jest do krétkookresowego stosowania
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	 Stacja znakowania / Stacja cięcia - Kęsy ciasta są przemieszczane są do oddzielnych kubków okrągłych lub wydłużonych
	(w zależności od produktu - znakowane lub nacinane). Głębokość nacinania może być
	regulowana.
	 Posypywacz punktowy - Posypywacz może posypywać punktowo kubki i kęsy ciasta. Ilość mąki dozowanej przezposypywacz
	może być płynnie regulowana.
	 Taśma transportowa I - Taśma ta przenosi kęsy ciasta z sekcji stemplowania do sekcji odkładania na blachy.
	 Sekcja odkładania produktu na blachy

