MAXI COMBI LINE

> MODEL :MAXI COMBI LINE

> CHARAKTERYSTYKA UZYTKOWA

Przeznaczenie : automatyczna produkcja butek okraglych - gtadkich i stemplowanych (typu kajzerka, poznanska, gwiazda rosetta itp.)

butek wydtuzonych - gtadkich lub z nacieciem, z automatycznym posypywaniem produktu makiem, sezamem itp.
i odktadaniem na blachy

Rodzaj obrabianego ciasta : pszenne, pszenno-zytnie, na paczki
Produkt : kajzerka, poznanska, butka gtadka, rozeta, gwiazda, hot-dog. paluch itp.
lloé¢ rzeddw : 4 / 5 (w zaleznosci od rodzaju produktu)
Koncepcja linii : linia ztozona z modutéw realizujacych okreslone funkcje, z ktérych kazdy stanowi odrebne urzadzenie
Sktad linii : - wagodzielarko-zaokraglarka automatyczna KE FUTURE

- stacja wstepnego wydtuzania

- komora wypoczynku ciasta

- stacja formowania

- stacja znakowania / nacinania

- stacja posypywania

- stacja odktadania produktéw na blachy

> CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

® @™ &

lloé¢ rzeddw 5 5 5 5 4

Maksymalna waga produktu (g) 100 85 85 85 100 100
Maksymalna dtugo$¢ produktu (cm) - - - - 12 12
Maksymalna $rednica produktu (cm) 9 - -

Wydajnoé¢ zalecana/maksymalna* (szt/h) 6000 / 7500 | 6000 / 7500 | 6000 / 7500 | 6000 /7500 | 4800 / 7500 | 4800 / 7500




OPIS LINII:

» WAGODZIELARKO-ZAOKRAGLARKA KE FUTURE

Praca z zastosowaniem Maxi Combi Line rozpoczyna sie od podziatu ciasta
i zaokraglenia keséwz za pomoca wagodzielarko-zaokraglarki. Maszyna
traktuje ciasto w sposob delikatny, zapewniajac jakos$¢ keséw zblizona do
wytwarzanych recznie. Maszyna dostepna jest w wersjach do 6. rzedéw.
Oferuje precyzyjne wazenie i mozliwos$¢ pracy z réznymi rodzajami ciasta.
Zakres wagowy kesow zalezy od zaktadanego programu produkcji (w stan—
dardzie od 30 do 180 g). Delikatne traktowanie ciasta osiagane jest dzieki
zastosowaniu systemu walcow dzielacych i delikatnej kompresji ciasta
w komorze za pomoca ttokéw. System regulacji sity kompresji pozwala
otrzymac kesy o wymaganej wadze. Kesy ciasta sa dzielone i zaokraglane
w tych samych komorach. Specjalny system pomiaru zapewnia delikatne
traktowanie ciasta. Sita kompresji ciasta przez gtéwny ttok jest kompensowana
przez system sprezyny. Ptyta zaokraglajaca pokryta jest nieprzywierajacym

- teflonem dla delikatnego - nierozgrzewajacego ciasta - zaokraglenia. Po
kazdym cyklu zaokraglenia, ptyta zaokraglajaca jest podnoszona. Dzieki tym rozwiazaniom ciasto nie wymaga posypywania duzymi
iloSciami maki. Waga keséw, wysokos¢ zaokraglania i szybko$¢ zaokraglania sa ustawiane na ekranie dotykowym i sa regulowane
elektromechanicznie. Ustawienia te moga by¢ zapisywane i wprowadzane do pamieci ekranu dotykowego w formie programéw o wybranych
przez Uzytkownika nazwach. Kesy ciasta oddzielaja sie fatwo od ptyty zaokraglajacej i komér bebna a nastepnie wypychane sa na taSme
wyjsciowa. Wybor ilosci wymaganych rzedéw dokonywany jest w sposéb prosty. Jest on wynikiem wielko$ci wytwarzanego produktu
oraz ilosci dostepnego miejsca na blachach. Zmiana aktywnych ttokéw jest prosta i nie wymaga stosowania jakichkolwiek narzedzi. Dla KE
FUTURE dostepne jest wyposazenie opcjonalne takie jak : posypywacz tasm wyjsciowych, watatek dociskowy na tasmach wyjsciowych, klapy
odwracajace na taSmach wyjsciowych ...

»  STACJA WSTEPNEGO WYDLUZANIA

Znajduje sie przed komora wypoczynku ciasta i przeznaczona jest do nadawania kesom ciasta
ksztattu owalnego. Ksztatt ten jest forma wyjsSciowa do wytwarzania produktéw owalnych
znakowanych. Maksymalna dtugo$¢ produktu jaka mozna osiagnac na tej stacji wynosi 9 cm.
Ptyta dociskowa zamontowana jest powyzej dolnej taSmy napedowej.

» KOMORA WYPOCZYNKU CIASTA
Sktada sie z kotysek wykonanych ze stali nierdzewnej, pokrytych wysciotka bawetniana.
W fazie ruchu powrotnego kotysek sa one odkazane za pomoca lampy UV i osuszane za
pomoca dmuchawy. W opcji, dostepna jest wersja z regulacja atmosfery wewnatrz komory
(temperatura, wilgotnos¢). Komora wypoczynkowa dostepna jest z r6zna iloscia kotysek -
stosownie do wymaganego czasu odpoczynku ciasta. W opcji, komora moze by¢
wyposazona w bypass - jesli wymagane jest przejscie zaokraglonych keséw bezposrednio do
stacji odktadania na blachy, z pominieciem wypoczynku

> STACIA ZNAKOWANIA / NACINANIA

Stacja znakowania moze by¢ wyposazona w rézne rodzaje narzedzi. W przypadku zmiany produktu,
wymiana narzedzia odbywa sie szybko i sprawnie. Matryca zawiera gtebokie gniazda w celu uzyskania
wysokiej jakos$ci znakowanego produktu. Gniazda wykonane z plastiku odpornego na przylepianie. W
zaleznosci od rodzaju produktu, kesy umieszczane sa w gniazdach dla produktéw okragtych lub
wydtuzonych a nastepnie znakowane lub ciete. Gtowica obrotowa wyposazona w 1. stempel do
produkcji kajzerki i 1. dla innego wybranego produktu, ktére sa wymieniane prosto i szybko.

Poprzez obrét gtowicy z zamontowanymi stemplami wymagany stempel znak ustawia sie w pozycji
roboczej. W przypadku potrzeby wymiany stempli w gtowicy obrotowej na inne, ktére nie sa zainstalo-
wane na gtowicy, czynnos¢ ta wykonywana jest w kilku prostych krokach.




» STACIA FORMOWANIA

Stosowana do formowania produktéw wydtuzonych-zaokraglonych i ptaskich, takich jak mini-
bagietki, hot dogi, hamburgery. Wyposazona w ptyty: prasowania - o regulowanej wysokosci

i wydtuzajaco-zaokraglajaca, nie meczace ciasta. Dzieki temu kesy ciasta sa jednorodne

i prawidtowo obrobione, co zapewnia wysoka jakos$¢ produktu finalnego

> STACJA POSYPYWANIA

W stacji posypywania kesy ciasta sa nawilzane z pomoca dysz a nastepnie posypywane wybranymi
produktami. Modut, dzieki mozliwosci jego wysuniecia, jest tatwy do czyszczenia. Sktada sie on

ze zbiornikéw przeznaczonych dla réznego rodzaju posypek - od grubo- do drobnoziarnistych.
Zbiorniki wktadane sa do stacji recznie, | lo$¢ posypki, ktéra posypywany jest produkt moze byc¢
regulowana. Uzyta a niewykorzystana posypka jest gromadzona i moze zostac uzyta powtérnie.

W procesie posypywania moga byc¢ stosowane rézne rodzaje posypek takie, jak np. mak, sezam,
dynia, Wyposazony w ruchoma tasma siatkowa , zawiera wozek przeznaczony na posypke,
wykonany ze stali nierdzewnej, ktéry - w celu czyszczenia - moze by¢ fatwo wysuwany na zewnatrz
linii. W opcji dostepna stacja posypywania dwustronnego, z automatycznym odwracaniem produktu.

> STACJA ODKtADANIA PRODUKTU NA BLACHY

W petni automatyczne, uniwersalne urzadzenie do automatycznego odktadania produktu na blachy
wypiekowe lub przeznaczone do fermentacji finalnej. Gwarantuje ono precyzyjne, rbwnomierne
utozenie produktu na blachach. Programowalny sterownik daje mozliwo$¢ ustawiania wielkosci
skoku i przerwy pomiedzy produktami. Stacja dostepna jest w réznych dtugosciach stosownie do
szerokosci roboczej linii.

»  PANEL STEROWANIA

Sterownik PLC Siemens S7 wyposazony w ekran dotykowy. Sterowanie linia realizowane jest
poprzez programowany ekran dotykowy. Po wywotaniu zadanego programu cykl pracy
przebiega w petni automatycznie. Wszystkie parametry pracy moga zostaé¢ zaprogramowane

i zapamietane.
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CHARAKTERYSTYKA TECHNICZNA :

OPIS MINI COMBI LINE
Wydajnosc (szt/h) : minimalna (16 uderzen/min) - produkty okragte / wydtuzone 4800 / 3800
zalecana (20 uderzen/min) - produkty okragte / wydtuzone 6000 / 4800
maksymalna (27 / 25 uderzen/min)* - produkty okragte /wydtuzone 7500 / 6000
Zakres gramatury ( g ) : standard 30 - 85
35-90
40 - 100
45-110
50-115
30-150
60 - 130
90 - 180
opcja -
Wagodzielarko-zaokraglarka KE FUTURE : pojemnos¢ zbiornika ciasta (kg) 25 (w opcji 40)
zbiornik ciasta pokryty teflonem TAK
zbiornik wyposazony w rolki podajace ciasto TAK
komora wstepnego wazenia TAK
posypywacz maki taSmy podajacej ciasto TAK
wybér rzedéw aktywnych TAK
posypywacz maki tasm wyjsciowych TAK
tasma wyjsciowa dla kazdego rzedu TAK
tasmy wyjsciowe podnoszone TAK
sprzegto przeciazeniowe TAK
drzwi zabezpieczone wytacznikami krancowymi TAK
Moc (kW) 2,0
Zasilanie TRI 400 V+T+N
Wymiary (mm) : szer. 2010/2700
gteb. 990/1425
wys. 1760/2100
Waga (kg) 1100
Stacja wstepnego wydtuzania TAK
Komora wypoczynku ciasta TAK
Stacja znakowania / nacinania TAK
Stacja formowania TAK
Stacja posypywania TAK
Stacja odktadania produktéw na blachy : TAK
rodzaj produktu okragte/ wydtuzone
wymiary blach (cm) 60x80 /
dtugos¢ maksymalna blachy (cm) do 200
Moc (kW) : 1,3
Zasilanie : TRI 400 V+T+N

* Wydajno$¢ maksymalna zalecana jest do krotkookresowego stosowania.
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