WALCARKA CIASTA

> MODEL : MANUALNY LAM2-B / LAM2

o LAM2 XXXB e LAM2 XXX

CHARAKTERYSTYKA UZYTKOWA

Walcarki ciasta w wersji manualnej sa narzedziem przeznaczonym do produkcji bardzo cienkiego ciasta bedacego baza do wytwarzania
wyrobéw francuskich (viennoiserie) takich jak croissant, ciastka z czekolada, rodzynkami, owocami itp. Posiadaja solidna, trwata
konstrukcje a zastosowane rozwiazania techniczne oraz uzyte elementy i podzespoty gwarantuja doskonaty rezultat w postaci uzyskania
cienkiego ciasta doskonatej jakoSci oraz dtuga, bezawaryjna prace.

Dostepne sa 2 rodzaje tych urzadzen : stotowe (LAM2 XXXB) i na podstawie (LAM2 XXX), a w ramach kazdego z wymienionych rodzajow
- modele o r6znej szerokosci i dtugosci tasmy. Grubo$¢ ciasta regulowana jest za pomoca dzwigni, a aktualne rozwarcie walcéw
wyswietlane na wyswietlaczu. Predkos$¢ przesuwu tasmy moze odbywac sie - w zaleznosci od modelu - z predkoscia 50 cm/s,
40/60 cm/s (2 predkosci) lub by¢ sterowana wariatorem. Dla niektérych modeli dostepna jest opcja pozwalajaca na instalacje na tasmie
stacji, w ktdrej za pomoca walcéw wycinane sa odpowiednie ksztatty (trojkaty, kwadraty, prostokaty, elipsy) wymagane dla formowania
réznych produktéow francuskich. Walcarki manualne wspétpracuja dobrze z automatycznymi liniami produkcyjnymi do wyrobéw
francuskich takimi jak CROYMAT i TEKNO LINE. W przerwie od pracy moga by¢ sktadane ograniczajac ilos¢ potrzebnego dla nich
miejsca.

Z racji takich swoich cech jak wysoka jako$¢ otrzymywanego ciasta francuskiego, solidnos¢ i niezawodno$¢, prostota obstugi i redukcja
pracy ludzkiej - walcarki manualne sa produktem godnym polecenia do pracy w matych i srednich piekarniach i cukierniach.



CHARAKTER

WALCARKA STOLOWA LAM2 5008 - 600B

TYKA TECHNICZNA :

Szeroko$¢ tasmy (mm) 500 500 600
Dtugo$é taSmy (mm) 2x750 2x1000 2x1000
Srednica walca (mm) 84 84 84
Predkos¢ taSmy (cm/s) 50 50 50
Wariator predkos$ci nie opcja opcja
Stacja walcéw tnhacych nie nie nie

Moc (kW) 0,55 0,55 0,75
Zasilanie TRI 380 V+T+N

Wymiar poczas pracy (mm) 970 x 1560 970 x 2060 1070 x 2060
Wymiar w stanie spoczynku (mm) 970 x 900 970 x 1100 1070 x 1100
Waga (kg) 89 93 99

WALCARKA NA PODSTAWIE LAM2 500 - 600

Szeroko$¢ tasmy (mm) 500 500 600 600 600
Dtugo$¢ taSmy (mm) 2x750 2x1000 2x1000 2x1400 2x1600
Srednica walca (mm) 84 84 84 84 84
Predkos$¢ taSmy (cm/s) 50 50 50 50 50
Wariator predkosci opcja opcja opcja standard standard
Stacja walcéw tnacych nie nie nie opgja opgja
Moc (kW) 0,55 0,55 0,75 0,75 0,75
Zasilanie TRI 380 V+T+N

Wymiar poczas pracy (cm) 970 x 2160 970 x 2660 1070 x 2660 1070 x 3460 1070 x 3860
Wymiar w stanie spoczynku (cm) 970 x 900 970 x 1100 1070 x 1100 1070 x 1250 1070 x 1350
Waga (kg) 140 150 150 160 170




WALCARKA NA PODSTAWIE LAM2 6500

LAM 2 LAM 2

6514 L/T 6516 L/T
Szeroko$¢ tasmy (mm) 650 650 650 650 650
Dtugos$¢ stotu (mm) 2x1000 2x1400 2x1600 2x1400 2x1600
Srednica walca (mm) 84 84 84 84 84
Predkos¢ tasmy (cm/s) 60 60 60 15 -60 15-60

40/ 60 40/ 60 40 / 60
Wariator predkosci opcja opcja opcja standard standard
Rozwarcie walcéw (mm) 0-55 0-55 0-55 0-55 0-55
Stacja walcéw tnhacych nie nie nie opgja opcja
Moc (kW) 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5
Zasilanie TRI 380 V+T+N
Wymiar poczas pracy (mm) 2517 x 1108 3317 x 1108 3717 x 1108 3317 x 1108 3717 x 1108
Waga (kg) 250 260 270 290 370
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