Miesiarka 

2. spiralna z wyjezdną dzieżą
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Dostępne w wersjach na 240, 300, 400, 500 kg ciasta
3 silniki 2. biegowe: po jednym dla każdej spirali i jeden silnik napędu dzieży
Podnoszenie głowicy:  hydrauliczne
Blokowanie dzieży : hydrauliczne
Przenoszenie napędu na spirale za pomocą pasów i reduktora o osiach równoległych z silnikami niezależnymi
Przenoszenie napędu na dzieżę za pomocą podwójnego koła ciernego
z silnikiem niezależnym

2 zegary czasu miesienia
              Spirale, dzieża i osłona : inox

Charakterystyka techniczna:
	Model
	AF 240
	AF 300
	AF 400
	AF 500

	Ilość ciasta min./max. w kg
	20 / 240
	30 / 300
	30 / 400
	40 / 500

	Ilość mąki min./max. w kg
	12 / 150
	18 / 185
	18 / 250
	24 / 300

	Ilość wody min./max. w kg
	8 / 90
	12 / 115
	12 / 150
	16 / 200

	Pojemność dzieży w l
	370
	460
	600
	700

	Ilość silników
	3
	3
	3
	3

	Ilość obrotów / min. spirali na I / II biegu
	86
	86
	86
	86

	Ilość obrotów / min. dzieży na I / II biegu
	173
	173
	173
	173

	Moc na I / II biegu w kW
	19 / 27
	19 / 28
	22,5 / 37
	22,5 / 37

	Średnica spirali w mm
	58
	58
	60
	60

	Wymiary w mm :  A
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	Zasilanie
	TRI 400V+T+N
	TRI 400V+T+N
	TRI 400V+T+N
	TRI 400V+T+N

	Waga w kg
	2250
	2340
	2700
	2820


Opcje za dopłatą :

- Korpus z inoxu
- Sterowanie poprzez ekran dotykowy

- Sonda temperatury ciasta

- Dysze wody / mąki

- Licznik pobieranej energii

- System smarowania dzieży sterowany komputerem

- System schładzania ciasta : napowietrzanie za pomocą suchego lodu
- Zbiorniki automatycznego wprowadzania mikroskładników – tylko w wersji z komputerem

- Skrobka dzieży
